
Tarta de la Abuela 7€

Apple Pie 7€
con helado de canela

Cookie “Lemon pie” 7€
con helado de chocolate blanco

Tarta de queso 7€

Panna cotta de haba tonka y crumble de café 7€

Rigatoni a la crema 15€
con pollo, espinacas,
tomate seco y parmesano

Arroz de presa ibérica 22€                                                           

Gnocchi de calabaza 15€
con tomate casero, parmesano
y albahaca

Fideos soba 15€
ensalada thai, cacahuete garrapiñado,
salsa satay y viñagre añejo de arroz

* Servicio de Pan y aperitivo 1,75 € Iva Incluido (por persona)
Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento, cumplen lo estipulado en la normativa de prevención de anisakis.

*Si Usted Padece  Algún Tipo De Alergia o Intolerancia Alimentaría Comuníquelo A Nuestro Personal De Restaurante
Todos Los Precios De La Carta Están Expresados en euros y Con el IVA Incluido 

Crema de calabaza 12€
con tartufata, queso feta y croutons de salvia

Croquetas caseras 12€
de jamón

Croquetas caseras 12€
de carabinero y kimchi

Jamón ibérico de bellota 27€
con pan cristal

Ensaladilla Rusa 14€
con gamba cristal, tobico y piparra

Steak tartar 19€
en New York roll, mayonesa de chipotle
y guasacaca

Guacamole 14€                                             
hecho al momento con totopos caseros

Gyozas de gamba y jengibre                               16€
con curry verde y sésamo

Tartar de atún rojo 19€                              
sobre ajo blanco de anacardos y coco

Pulpo Frito 22€
sobre parmentier y frutos rojos

Ceviche de lubina 16€
con leche de tigre de maracuyá
cremoso de camote y choclo frito

Zamburiñas 22€
con mayonesa kimchi y lima

Ensalada de tomates 14€
selección de tomates, gel de melocotón,
polvo de aceituna negra y cebolleta fresca

Burrata 14€
con agridulce de tomate y
pesto de rúcula y nueces

Ensalada de quinoa 14€                   
boniato asado, queso feta, mango, arándano
seco, anacardos y aceite de albahaca

Smash Burger 18€
con queso cheddar, pepinillo agridulce
y crispy bacon con salsa Nomad

Canelón de rabo de toro 21€

Tataki de Lomo Alto Madurado 22€ 
polenta de parmesano frita, piparras,
Cremoso de maíz ahumado y glaseado de Yakiniku

Brocheta de cordero hecha a baja temperatura 21€
marinado con nuestra selección de especias árabes
y yogur, acompañado de bulgur y limón marroquí

Solomillo de Ternera 25€
con seta shi-take glaseada y patata primor

Rape con salsa verde al cava 22€
con puerro caramelizado y
Mayonesa de ajo negro con anchoa 

Bacalao en salsa vizcaína 21€                                 
con bizcocho de aceituna negra

Salmón al horno 21€
con falso risotto

Vieiras glaseadas 23€
en mantequilla de hierbas,
apio nabo asado, migas de pimentón
y polvo de jamón ibérico

Chipirón 21€
con espuma de cebolla
caramelizada y socarrat de arroz negro


